Beszamol6 a Németorszagban toltott mobilitasrol

Uberlingen — Lippertsreute 2024. szeptember 25 — oktéber 22.

A mobilitas ideje alatt a német vendéglatas egyik kiemelkedd helyszinén, a “Landgasthof zum Adler”
fogadoban végeztem gyakorlati tevékenységet. Ez a helyszin kiilonleges volt szdmomra, hiszen a
Vogele csalad 11. generaciodja iizemelteti Peter Vogele vezetésével, egy olyan tobb mint 300 éves
fagerendas épiiletben, amely “Guide Michelin” csillaggal kitiintetett étteremnek ad otthont. Féként
helyi polgari ételek elkészitésével foglalkoztam, mikdzben alaposan
megismerhettem a német konyha hagyomanyait és szokasait.

A partneriskoldnk vezetdsége és tanari kara el6tt lehetdségiink nyilt
bemutatkozni. Ez az alkalom nemcsak a szakmai kapcsolatok
kiépitésére adott lehetéséget, hanem betekintést is nyerhettiink abba,
hogy mas orszagokban hogyan miikodik az oktatasi rendszer.

A német vendéglatasban eltoltott ido alatt szamos 0j készséget
sajatitottam el. Kiilonosen fontos volt szamomra megérteni, hogy a
pontossag, a rendszer és az ligyfélkdzpontisag milyen nagy szerepet
jatszik a német vendéglatoiparban. Emellett arra is felfigyeltem,
hogy a németek kiilonos figyelmet forditanak a szemétszelektaciora
¢és a bio alapanyagok hasznalatara, amit a helyi termeldktdl szereznek be. Ehhez nagymértékben
hozzajarul a "Linzgau-Kdche".

Rengeteget tanultam a csapatmunka fontossagarol is. Egy nemzetkdzi csapatban dolgozni, ahol
mindenki mas hattérrel és munkastilussal érkezett, igazi kihivas volt, de egyben nagyon tanulsagos
is. Ez az ¢élmény rugalmasabba tett, és megtanitott arra, hogyan alkalmazkodjak kiilonb6z6
emberekhez és helyzetekhez.

Az idegen kornyezetben valdé munkavégzés és a kiillonb6zé nemzetiségli kollégakkal valod
egylittmiikddés nagyban hozzajarult ahhoz, hogy rugalmasabban kezeljem a varatlan helyzeteket. A
német kollégaktol és az ottani gyakorlatvezetdktdl nemcsak szakmai tudast, hanem munkamoralt is
tanulhattam.
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