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A Bodeni t6 partjan, csodélatos foldrajzi kdrnyezetben fekvd, Uberlingeni Constantin Vanotti
nevét viseld testvériskolank segitségével harom tanulonknak ebben a tanévben is sikeriilt az
egy honapos szakmai gyakorlatukat Uberlingen — Lippertsreutéban eltdlteni. Az elmult évekhez
hasonléan most is nagyon szives fogadtatasban volt résziink: a koordinator, a mentorok, az
intézményvezetés, a tantestiilet, na és a fogado vendéglato egységek, az ott dolgozo kollégak
részErdl. Jo érzés minden évben visszamenni oda, ahol szeretettel fogadjak az embert!

A felkészités, a mar hagyomanyokra épiilé: nyelvi, kulturalis, pszichologiai elméleti és
gyakorlati 6rdkkal kezd6dott és az OLS - online nyelvi teszt — kitoltésével fejezodott be.. A
felkészités soran teljes korti felvildgositast nyUjtottam szamukra a nyelvi és a kulturdlis
informéciokon tul a helyi szokasokrdl, a munkahelyek, a fogado fél elvarasairdl. Nagyon
szimpatikus, a felkészitéshez pozitivan hozzaalld tanulokat ismerhettem meg mindharmuk
személyében. A tesztek jol jottek, sokat segitették a nyelvi felkésziilést, ill. a tanulok képet
kaptak felkésziiltségiik szintjérél. Mindhdrman sikeresen teljesitettek. A sziilokkel is
talalkoztam, melyet a kiutazas el6tt szintén nagyon fontosnak tartok!

Ezuton egy angol nyelvet, (Balazs) és két német nyelvet tanuld (Véda és Bencde) Maltai Keris
didk varta izgatottan az indulas pillanatat. Legfobbképpen azért izgultak, hogy mi lesz veliik,
ha én 6t nap utan hazajovok!?

Az utazés kapcsan valtozas tortént: a megvaltozott koriilmeények és a gyerekek igénye alapjan
a z0ld utat valasztottuk. Budapestrdl, a Népligetbdl indul6 autdbusszal indultunk el ,,hajnalok-
hajnaldn” Bécsen keresztiil. Miinchenben kellett atszallnunk és irany Friedrichshafen!

Andreas Gloser kolléga vart benniinket, majd a mar megszokott médon Uwe Kochendorfer
kolléga transzportdrével elszallitott minket végcélunkhoz: Lippertsreutéba, akinek évrdl évre
nagy-nagy koszonettel tartozunk, a kivalé munkahelyek és a nyugodt ottlét biztositasaért!

A megfeleld szallas megtaldlasa évrol-évre izgalmas feladat. Ezaton az intézmény egykori
igazgatoja — akivel elkezdtik anno a programot: Gerhard Krimmer Ur — biztositotta a

teljességgel felszereltkislakast @)

A két fiunk sem panaszkodhatott, hiszen mindketten igazi, csaladi hagyomanyokra épiild
vendéglatd - egységekben dolgoztak. Az Adler fogadd tobb szazéves torténelemmel bir és
mukodtetése az 1700-as évek 6ta a Vogele csalad nevéhez fiizédik. Igazi, a vendéglatas
hagyomdnyait szigortian 6rz0 egység, amely mind az ételek elkészitésében, a felszolgalasi
modban, a berendezés tekintetében megnyilvanul. 1748-ban tigy nyilatkozott Andreas Vigele:

1



,»INem csoda, hogy egy jol berendezett vendégfogadd mellett, az északi orszag részbol érkezo
gabonakereskedd, nem tudott elmenni.” Ez ma is igy van, hiszen nincs olyan pillanat, hogy
valaki be ne térjen a kiilonlegesebbnél kiilonlegesebb hal, hus és tradiciondlis helyi ételeket
kinal6 vendéglobe, ahol a vendégfogadas igen magas foku, és varazserejii Peter Vogele, a
jelenlegi tulajdonos részérdl! A vendégfogado nem csak a kornyéken, hanem Németorszagban
is hires konyhajarol és vendégszeretetérdl. Balazs €s Bence azt is megtanulhattdk itt, hogy
milyen tiszteletben tartjdk a vendéget; itt valoban ,vendég az Ur”! A mindennapi
tevékenységének nagy részét a vagas, szeletel€s, apritas, talalas és salata készités tette ki. Bence
rutinusan tevékenykedett a konyhaban, s a mas orszagbdl érkezd kollégéakkal is remekiil
megtalalta a hangnemet. Allasajanlatot is kapott a tulajdonostol. Balazs pedig az angol
nyelvtudasaval értette meg sikeresen magat a kiilfoldi kollégakkal szemben.

Védat szimpatikus féndkasszonya, a Keller tulajdonosa Ruth Keller asszony €s csapata nagyon
szivesen latta. Az egész honapot csaladias, baratias hangulatban tolthette, remek hazias ételek
elkészitését tanulhatta meg. A hagyomanyos Spétzle (nokedlihez hasonld tészta) készitését is
elsajatithatta. A napi két miiszakban nem unatkozott, hiszen itt is gyakran volt telthaz, igy a
konyhai munkalatok minden teriiletén kiprobalta magat, rengeteg tapasztalatot szerzett. Sot,
mint turisztikat tanuld didk, a recepcion is tevékenykedhetett, hiszen a német nyelvtudasa

megfelelt az elvarasoknak @)

A program szerint a feln6tt kort tanuldkkal nincs hivatalos kiséret. Sikeriilt veliik 6t napot kint
tartozkodnom. A rutin, a segitokészség, a partnerség sokat segitett abban, hogy az ott toltott
rovid idébe sok minden beleférjen. Mi tehat nem munkaval kezdtiikk a négy hetes programot.
Sikeriilt megismertetni a kis csapattal a kozlekedést, bejartuk Uberlingen varosat, megismerték
a fobb nevezetességeket. Landungsplatz ,,leszallohely”’- mindenki taldlkahelye, Promenade — a
Bodeni toparti csoddlatos sétanya tele vendéglatos egységekkel, Stadtgarten — varosi park,
Kurhotels — a ktira hoteleket, melyek kiilondsen vonzzak a turistakat, Szent Nikolaus Miinster
— a gotikus stilusban épiilt csodalatos Szent Miklos székesegyhazat és természetesen a
Constantin Vanotti nevet viseld partneriskolankat. Az intézmény vezetése, koordinatorunk
Nicole Cherwoniak segitségével, kiilon fogadast szervezett szdmunkra. A tantestiilettel is
talalkoztak tanuloink a nagysziinetben, a tanari szobaban, ahol nagyon iigyesen, természetesen
a célnyelven, ill. angolul mutatkoztak be. Majd egy ko6zos ebédre kaptunk meghivast a Keller
fogaddba egyiitt az intézményvezetéssel €s mentorainkkal.

Turisztikai latvanyossagok felfedezése €s kiranduldsaink tdvolabbi utazassal folytatodtak.
Elhajoztunk a Mainau szigetére, ahol az évszaknak megfeleld virdgok halmaza nyilik. Egy
oriasi arborétum, ahol, az ezeréves fak mellett lepkehdz, allatkert, viragkompoziciok, rozsakert,
palmahaz és szamos vendéglatohely varja az odalatogatokat.

A német pontossag €s precizitas elve szerint az idén is volt sajtokonferencia, ahol Gerd Kraus
kolléga fotdzasrol, partneriskolank honlapra valo felkertilésiinkrél is gondoskodott! Késziilt sok
kozos fotd is a programban részt vevd csapatrdl, €s természetesen az idén is megjelentiink a
regionalis Gjsagban.



Most pedig szeretném roviden Osszefoglalni a cikk tartalmat, ami nagyon tanulsdgos lehet
mindannyiunk szamara:

,Inyenc hidak: Magyar szakacsok Lippertsreutéban“cimmel jelentiink meg a helyi sajtoban, a
Stid Kurirban. A cikkben kiemelték, hogy a két intézmény tobb, mint 25 éve all egymassal
szoros kapcsolatban. A bemutatas, az idei projekt és a szakma fontossaga mellett a cikk kiemeli,
a két intézmény koordinatorai, az egykori és jelenlegi kollégak lelkiismeretes tdmogatasat. A
partneriskola egykori igazgatdja, — aki super és igen kedvezményes szallast biztositott
szamunkra - ennek a barati kapcsolatnak a kiilonlegességét abban latja, hogy egy ilyen
hosszantartd, nemzetkozi egyiittmiikodés elképzelhetetlen lenne az egyének elkdtelezettsége
nélkiil.

Az 6t nap elteltével biztonsagban hagytam ott a kis csapatot, miutan tudtam, hogy Uwe kolléga
biztos hatteret nyujt tanuldinknak! A folyamatos kapcsolattartds megkonnyitette a helyzetemet;
picit, kevesebbet aggddtam, mert tudtam, hogy a j6 helyen €s j6 kezekben vannak tanitvanyaim!
Errél folyamatosan meggyodztek, s6t megérkezésiik ota folyamatosan honvagyat éreznek
Lippertsreute irant. Talan felejthetetlen élményben volt résziik?!

Nézziik, mit jelentett szdmukra a Németorszagi Erasmus+?

,»Az Erasmus+ szdmomra egy egyéni és szakmai fejlodést hozott™.
,»A sokszinli kiilfoldi, szakmai kdrnyezetbe vald bekertiilés:

- segitett megismerkedni Németorszag kultarajaval,

- betekintést nyerhettem a helyi tradiciondlis ételek elkészitésébe, az alapanyagok
beszerzésének folyamatdba €s ennek fontossagaba,

- elsajatithattam a kiilonb6z6 konyhatechnoldgiai miiveleteket,

- kiprobalhattam a - szdmomra eddig ismeretlen - szamtalan konyhai felszerelést és
eszkozoket,

- megismerhettem a kdrnyéket,

- utazhattam a harom orszagot 6sszekotd Boden to koriil”.



Néhany foto, melyek emlékeikben remélhetdleg 6rdrkre megmaradnak

Kedves vendéglatoinkkal és szallasadonkkal az érkezésiink tiszteletére
adott munkaebéd alkalméval Véda munkahelyén: a Keller fogaddban.

Bence ¢és Balazs munka kézben
az Adler fogaddban Peter Vogele
tulajdonossal

A suliban Nicole Erasmus+ koordinatorral
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K6z06s kirandulasunk

Landungsplatz: mindenki talalkozohelye Varoskapu — Uberlingen
Uberlingenben a Bdodeni t6 partjan

A Mainau szigetén
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Egyéni utazasaik

Ausztria — Svéjc - Németorszag



Mar idehaza: 2024. december 11-én Disszeminaci6 keretében mutattak be a programot és
szamoltak be a kint szerzett tapasztalataikrol a kozdsen készitett PPT alapjan, majd
elismerésiil kézhez kaptak az Europass bizonyitvanyt

Gyongyds, 2024.10.23

Daskalopoulos-Kuzbelt Hilda Violetta
kisérd tanar



