Beszamol6 a németorszagi Uberlingenben toltott egyhénapos szakmai gyakorlatrél

A németorszagi Erasmus+ program sordn szerzett élményeim életre sz616 tapasztalatokkal
gazdagitottak. A program keretében egy csodalatos taj kozepén dolgozhattam, és nemcsak
szakmailag, hanem személyesen is rengeteget fejlodtem. A munkdm az Adler Fogaddban
zajlott, ahol a szakacs szakmaban mélyebb tapasztalatokat szerezhettem, és a kulinaris vilag
kiilonb6z6 aspektusait ismerhettem meg.

Az Adler Fogad6 egy csaladias hangulata hely volt, amely a helyi specialitdsokra és
szezondlis alapanyagokra épitett. A munkahelyem rendkiviil timogat6 és baratsagos 1égkort
biztositott, ahol mindennap tanulhattam a szakma mestereitol. A csapat szoros
egyiittmiikddésében részt véve nemcsak a helyi fogasokat készithettem el, hanem az éttermek
miikodését, a menedzsmentet és az alapanyagok beszerzését is jobban megértettem. A
szakdcsmunkan tl rengeteg 0j kulinaris technikat sajatithattam el, ami nagyban hozzéjarult a
szakmai fejlédésemhez.

A t4j, amely koriilvett benniinket, szintén lenyligozott. Németorszag egy gyonyort vidékén
dolgoztam, ahol hegyek, tavak és zoldell6 mezdk valtottdk egymast, igy a munka kozben is
mindig csodalatos kilatasban volt részem. A friss levego és a természet kozelsége nemcsak a
mindennapi munkamat tette kellemesebbé, hanem segitett abban is, hogy jobban elmélyedjek
a szakmaban és a kornyezetemben. A munka mellett a szabadidomet is a t4j felfedezésére
hasznaltam, ami még inkdbb megerdsitette a pozitiv élményeket.

Az Erasmus+ program révén nemcsak szakmai tapasztalatokat szereztem, hanem uj
baratsagokat is kotottem, és 0j kulturakat ismertem meg. A munkahelyi kornyezet baratsagos
légkdre és a csodalatos taj egyediilallo élményeket biztositott szamomra, amelyek 6rokre
megmaradnak. Osszességében a németorszagi Erasmus+ élményeim nemcsak szakmai
szempontbol, hanem emberileg is rengeteget adtak, és segitettek abban, hogy még
elhivatottabba valjak a szakacsmunkaban.
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