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Alapadatok

Kiutazé neve: Csanyi Bence

Kiildd intézmény neve: Magyar Maltai Szeretetszolgilat Karoly Robert Technikum
Cime: 3200 Gyongyos, Katona J. u. 4.

Projekt cime: ,,Rovid ellatasi lancok helye és szerepe a vendéglatasban, avagy a helyi
termelotol a vendég tanyérjaig,,

Fogad¢ intézmény neve: Constantin - Vanotti - Schule (Uberlingen, Németorszag)
Kiilfoldi gyakorlati hely megnevezése: Landgasthof zum Adler

Gyakorlati munkahely szakmai profilja: vidéki fogado

Kiutazas kezdete, vége: 2024. 09.25. — 2024. 10.22.

Szakma (munkateriilet): vendéglatas/pincér

Munkaveégzés ideje: délelott/délutan

Osszes gyakorlati id6: 140 6ra (18 munkanap)

Napi munkaidd: 8 éra/nap

Kiilfoldi szakmai gyakorlati felkészités:
Kezdete ¢és vége: 2024. 09.02. — 2024.09.22.
Napi idétartama: valtozo

Nyelve: német és magyar

Szakmai teriilete: pincér



KITOLTESI UTMUTATO A MUNKANAPLO VEZETESEHEZ

Munkavégzés helye:

vendéglatoipari vagy turisztikai egység neve

Napi munka, beosztas:

e Konyha- elokészitd, elkészitd, befejezd miiveletek
e Ftterem- felszolgalas, szervirozas, dekorélas (étel, ital stb.)
e Bar- kavéfozés, italkeverés stb.
Tapasztalatok:
e az adott hellyel, munkatarsakkal kapcsolatos minden informécio
e munkarend, elvégzett feladatok
o ¢tkezési szokasok- idépontja, hossza, stb.
e felhasznalt - gyakran hasznalt alapanyagok, fiiszerek megnevezése stb.
e Osszehasonlitds a magyar szokasokkal - mi az, ami van, mi az, ami nincs, illetve
mas formaban létezik nalunk, kiilonos tekintettel a szervirozasra ¢és a dekoralasra
e ismeretlen, itthon nem vagy keveset hasznalt gépek, berendezések az adott helyen
e milyen nehézségek nehezitették a munkat? (szakmai, kommunikacios)

Munkatarsak neve:

azoknak a nevei, akik segitettek a napi munkaban

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szétar):

mindennapi kommunikacidban hasznalt, tanult szokincs

receptek szokincse

¢étlap idegen nyelven

A szoétar lehet 3 nyelvii: magyar- munkanyelv- adott orszag nyelve.

Recept: vagy napi menii
. az étterem aznapi étlapja alapjan

minden nap egy elsajatitott, illetve 0j recept rogzitése (hozzavalok)
lehet koktél vagy kiilonb6zo kavétajtak stb.
lehet ebédre, vacsorara fogyasztott étel receptje is.

A munkanaplo 1 oldalit a kedvezményezett koteles minden munkanapon a munka
végeztével kitolteni.



MUNKANAPLO

Ev/ho/map: 2024.09.28

Tapasztalatok:

Ujféle talalasi modokat ismertem meg.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztéas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatérsak neve:

Ramolas, italok készitése, felszolgalas Peter Vogele
Jonutz
Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Das Trinkgeld — A borraval6
Die Kellnerin — A pincérné
Der Kellner — A pincér

Die Bestellung — A rendelés
Das Tablett — A tilca

kv =

Napi menii/Recept: Bratwurst siilt burgonyaval

e Hozzavalok: 2-3 Bratwurst kolbasz, 3 nagy burgonya, olaj, s6, bors.
o FElkészités: A burgonyat kockazd fel, s6zd, borsozd, és siisd meg kevés olajon. A kolbaszokat
serpeny6ben siisd aranybarnara. Télald egyfitt.




MUNKANAPLO

Ev/hd/nap: 2024.09.29

Tapasztalatok: Ma egyre kdnnyebben ment a rendelésfelvétel. A vendégek nagy része

tiirelmes €s baratsagos, ami sokat segit.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00




Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Die Speisekarte — Az étlap

Die Getrinkekarte — Az itallap
Der Gast — A vendég

Die Rechnung — A szamla

Das Besteck — Az evieszkoz

A e

Napi menii/Recept: Sajtos Spiitzle

e Hozzavalok: 300 g Spitzle tészta, 150 g reszelt sajt, vaj, so, bors.

e FElkészités: A tojasokat soval, borssal, szerecsendidval és tejjel dsszekeverjiik, majd a lisztet is
hozzaadjuk €s simara keverjiik. Kozben a sajtot lereszeljiik és a hagymakat vékony szeletekre
felkarikdzzuk. Sos lobogd vizbe szaggatjuk a tésztat, majd amikor a nokedlik feljottek a viz
tetejere, leszlirjiik Oket.

MUNKANAPLO




Ev/hé/nap: 2024.09.30

Tapasztalatok: Marendelést kellett felvennem, és sikeriilt hibatlanul.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztés: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Das Restaurant — Az étterem
Das Glas — A pohar

Der Teller — A tanyér

Der Tisch — Az asztal

Die Reservierung — A foglalas

kv =

Napi menii/Recept: Kartoffelsalat

e Hozzavalok: 6 burgonya, 2 kis hagyma, ecet, olaj, so, bors.
° Elkészités: Fozd meg a burgonyat, szeleteld fel, és keverd Ossze aprora vagott hagymaval,
ecettel, olajjal, soval és borssal.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.01

Tapasztalatok: Ma volt az elsd igazan forgalmas nap. Sok vendég érkezett, és igyekeztem

mindent gyorsan kiadni

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztéas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgalas elokésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

kv =

Das Messer — A kés
Das Gericht — Az étel
Der Loffel — A kanal
Die Kiiche — A konyha
Die Gabel — A villa

Napi menii/recept: Sauerbraten

Hozzavalok:1,5 kg marha far, 2 nagy hagyma, 1 csésze vorosborecet, 1 csésze viz, 1 evékanal
cukor, 10 egész szegfiiszeg, 2 babérlevél, 2 evokanal univerzalis liszt, 2 evékanal névényi olaj,
10 db gyombéres keksz, bors, s6

Elkészités: Tegyiik a fartot, a hagymat, ecetet, vizet, sot, borsot, cukrot, szegfiiszeget és
babérlevelet egy nagy edénybe. Fedjiik le, és tegylik a hlitdszekrénybe kettd-harom napig,
minden nap megforgatva a hust, hogy minden irdnybdl magaba szivhassa a szoszt és a
fiiszereket. Miutén letelt a két-hdrom nap, vegytik ki a huist a pacbol, és papirtorldvel toroljiik
szarazra, a pacot pedig tegyiik félre, még szilikséglink lesz ra. A lisztet izlés szerint fiiszerezziik
soval és fekete borssal egy nagy talban, majd fedjiik be a marhahust a keverékkel. Melegitsiink
névényi olajat egy nagy edényben kozepes langon, és nagyjabol 10 perc alatt siissiik a marhahus
minden oldalat barnara. Ontsiik a marhahtsra a félretett pacot, fedjiik le, és mérsékeljiik a hét
kozepesen alacsonyra. Igy paroljuk tovabb az ételt, amig a marhahiis megpuhul. Az edényben
maradt szoszt sziirjiik le, majd adjuk hozza az §sszemorzsolt gyombéres kekszet, és addig
fozzilik tovabb kdzepes langon, amig a szdsz besiiriisodik. Talalaskor a szeletelt marhahusra
Ontsiik ra a szoszt. Koretnek a krumpli barmilyen formaja ajanlott.

MUNKANAPLO




Ev/hé/nap: 2024.10.04

Tapasztalatok: Egyre jobban sikeriil beilleszkedni a csapatba és egyre lazdbb velem

mindenki

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztéas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgalas elokésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

Die Serviette — A szalvéta
Die Vorspeise — Az eléétel
Der Nachtisch — A desszert
Der Wein — A bor

Das Wasser — A viz

nk D=

Napi menii/recept: Eiersalat

e Hozzavalok: 5 fott tojas, 3 evokanal majonéz, so, bors.
o FElkészités: A tojasokat vagd 0ssze, keverd dssze majonézzel, sval és borssal.

MUNKANAPLO




Ev/hé/nap: 2024.10.05

Tapasztalatok: Par italreceptet tanultam meg ma

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztéas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgalas elokésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
Der Salzstreuer — A sotarto

Der Becher — A bogre

Der Pfefferstreuer — A borstarto

Die Quittung — A nyugta

Das Trinkglas — Az ivopohar

M .

Napi menii/recept: Flammkuchen

e Hozzavalok: lapos tésztalap, tejfol, szalonna, hagyma.
o FElkészités: Kend meg tejfollel a tésztat, szord meg aprora vagott hagymaval és szalonnaval,
majd siisd ropogodsra.

MUNKANAPLO




Ev/hé/nap: 2024.10.06

Tapasztalatok: Ma megmutattak nekem az étterem borpincéjét, ami nagyon

érdekes volt.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztés: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgalas elokésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Rechnung — Szamla

2.Empfehlen — Ajanlani

3.Die Quittung — A nyugta

4.Bestellung aufnehmen — Rendelést felvenni

5.Tisch reservieren — Asztalt foglalni

Napi menii/recept: Leberkiise szendvics

e Hozzavalok: 1 szelet Leberkidse, zsemle, mustar.
o Elkészités: Szeleteld fel és piritsd meg a Leberkédse-t, majd talald zsemlében mustarral.

MUNKANAPLO




Ev/hé/nap: 2024.10.07

Tapasztalatok: Ma egy kiilonleges rendezvényt tartottak az étteremben. Sokkal tobb

ember volt, mint szokott. Folyamatosan figyelnem kellett az idOre és a gyorsasagra, de jo

volt.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgalas elékésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Die Zutat — A hozzavalo

2Der Nachtischloffel — A desszertes kanal

3.Die Schale — A tal

4.Der Korkenzieher — A dugéhuzo

5..Der Aschenbecher — A hamutarto

Napi menii/recept: Apfelstrudel

e Hozzavalok: rétestészta, 2 alma, cukor, fahé;j.
o FElkészités: Az almakat szeleteld fel, keverd 6ssze cukorral és fahéjjal, toltsd a rétestésztaba,

majd siisd meg.

MUNKANAPLO




Ev/hé/nap: 2024.10.08

Tapasztalatok: Ma mar Gigy érzem, hogy egyre természetesebb a kommunikacio a

vendégekkel. Megtanultam kezelni a nehezebb helyzeteket is.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolds, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Das Tischtuch — Az abrosz
2.Der Oberkellner — A fépincér
3.Das Gewiirz — A fiiszer
4.Die Bestellung aufnehmen — Felvenni a rendelést
5.Das Servicetuch — A felszolgaléi kendo

Napi menii/recept: Gulyasleves német médra

e Hozzavalok: 300 g marhahts, paprika, burgonya, hagyma, majoranna, savanyt uborka, so, bors

e Elkészités: Az aprora vagott hagymat zsiron fonnyasszunk meg. Megsoézzuk,
hozzaadjuk a paprikat, hozzaadjuk a vagott marhahust. Kevés vizzel felontjik, hagyjuk
forrni. Amikor a hus még nem f6tt egészen puhara, apro kockakra vagott burgonyat
adunk hozza. Amikor a gulyas megfétt, tegylnk bele majorannat és aprora vagott
savanyu uborkat.

MUNKANAPLO




Ev/ho/nap: 2024.10.11

Tapasztalatok: Ma a f8pincér megkért, hogy segitsek egy uj kolléga betanitdsaban. Jo

érzés volt, hogy megbiznak bennem ennyire. Rajottem, mennyi mindent megtanultam az

elmult napokban.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolds, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Das Serviertablett — A felszolgalotalca

2.Die Tischordnung — Az asztalrend

3.Die Schiirze — A kotény

4.Der Eiskiibel — A jégvodor

5.Die Servierplatte — A felszolgalotal

Napi menii/recept: Rote Griitze

e Hozzavalok: vegyes bogyds gylimolesok, cukor, keményito.
o FElkészités: Fozd 6ssze a gylimdlcsoket kevés vizzel és cukorral, majd stiritsd keményitovel.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.12

Tapasztalatok: Egyre jobban élvezem a munkat, és a vendégek is pozitiv visszajelzéseket

adnak. Egy 1d6s hazaspar kiilon megkdszonte a figyelmességemet, ami nagyon jol esett.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolds, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Die Teekanne — A teaskanna

2.Das Friihstiick — A reggeli

3.Die Zange — A fog6

4.Das Gedeck — A teriték

5.Die Abrechnung — Az elszamolas

Napi menii/recept: Zwiebelkuchen (hagymas lepény)

e Hozzavalok: tésztalap, hagyma, tejfol, szalonna.
o FElkészités: A tésztat kend meg tejfollel, szord meg hagymaval és szalonnaval, majd siisd

ropogosra.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.13

Tapasztalatok: Ma sikeriilt gyorsabban felvennem a rendeléseket, igy tobb iddm maradt a

vendégekkel valo beszélgetésre. Egy német vendéggel hosszan elbeszélgettem a magyar

ételekrol.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolds, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Die Kaffeetasse — A kavéscsésze

2.Der Suppenteller — A levesestanyér

3.Das Aperitif — Az aperitif

4.Der Kellnerblock — A pincérblokk

5.Die Weinkarte — A borlap

Napi menii/recept: Siilt kiposzta kolbasszal

e Hozzavalok: 1 kis fej savanyu kaposzta, kolbasz, voroshagyma, zsir.
e [Elkészités: Siisd meg a kolbaszt és a kaposztat egyiitt, amig aranybarna nem lesz. {zIés szerint

izesitjiik.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.14

Tapasztalatok: Ma egy nagyobb csoport érkezett, akik sokféle ételt rendeltek, de sikeriilt

mindenki igényét gyorsan kiszolgalni. Nagyon jo volt a kollégakkal!

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolds, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

1.Der Pizzateller — A pizzatanyér

2.Die Kiseplatte — A sajttal

3.Der Meniiwechsel — Az étlapvaltas

4.Die Essensausgabe — Az ételkiadas

5.Das Kiichenpersonal — A konyhai személyzet

Napi menii/recept:

Hozzavaldok: 4 nagy burgonya, 1 kis hagyma, 1 tojas, 2 evOkanal liszt, S6 és bors izlés szerint,
Olaj a siitéshez

Elkészités: Reszeld le a burgonyat és a hagymat egy nagy lyuku reszeldn. Tedd a lereszelt
burgonyat egy konyharuhdba, és csavard ki beldle a felesleges nedvességet, hogy a lepények jol
Osszealljanak. Tedd a kinyomkodott burgonyat és hagymat egy talba, add hozza a tojast, a
lisztet, valamint izlés szerint st és borsot. Jol keverd 6ssze az alapanyagokat, hogy egyenletes
masszat kapj. Forrositsd fel az olajat egy serpenydben. Kanalazz bele egy adag burgonyas
keveréket, és lapitsd le, hogy vékony lepényt kapj. Siiss 2-3 percig mindkét oldalon, amig
aranybarndra és ropogosra nem siil. A kész Kartoffelpuffer lepényeket papirtdrldre szedd ki,
hogy a felesleges olajat felszivja. Talalhatod friss tejfollel, almas szosszal vagy akar fiistolt
lazaccal is.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.15

Tapasztalatok: Kicsit kimeriilt voltam, de a nap végére mégis feltoltédtem a sok

mosolygos vendégtdl. Egyre inkabb tigy érzem, hogy a pincérkedés tobb, mint munka,

szinte mar élmény.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolds, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Die Dessertgabel — A desszertvilla

2.Die Zuckerdose — A cukortarto

3.Der Barhocker — A barszék

4.Die Kanne — A kancsé
5.Die Bestellung stornieren — A rendelés lemondasa

Napi menii/recept: Kohlrouladen

e Hozzavalok: kaposztalevelek, daralt hus, rizs.
o Elkészités: Toltsd meg a kaposztaleveleket a husos rizzsel, majd parold puhara. Fiiszerezd és

izesitsd

MUNKANAPLO




Ev/ho/nap: 2024.10.18

Tapasztalatok: Ma borravalot kaptam egy elégedett vendégtdl, ami igazan meglepett és jo

érzés volt. Ilyenkor latom, hogy az erdfeszitések tényleg megtériilnek.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgalas eldkésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Die Tagesmenii — A napi menii

2.Der Besteckkasten — Az evéeszkozkészlet

3.Die Flasche — A palack

4.Der Kaffeebereiter — A kavéf6zo

5.Die Bar — A bar

Napi menii/recept: Schweinshaxe (sertéscsiilok) egyszeriisitve

e Hozzavalok: 1 kisebb sertéscsiilok, so, bors, burgonya
o Elkészités: Siisd a csiilkot 1-2 6ran at, amig ropogos nem lesz. Burgonyagolyokkal és

mustarmartassal talaljuk.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.19

Tapasztalatok: Egy nagycsalad érkezett, és nagyon jo érzés volt, hogy ennyire kedvesen

¢s halasan fogadtak a figyelmességemet.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztas: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolds, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Der Brotkorb — A kenyereskosar

2.Die Weinglas — A borospohar

3.Der Eiswiirfel — A jégkocka

4.Die Tischreservierung — Az asztalfoglalas

5.Das Kellnermesser — A pincérkés

Napi menii/recept: Britzel

e Hozzavalok: elére csomagolt perectészta, durva so.
o FElkészités: Formazd meg a pereceket, szord meg sdval, majd siisd ropogosra.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.20

Tapasztalatok: Nagyon porgds volt a miiszak, és alig volt idénk megallni egy-egy percre.

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztés: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria

Arian

Anna

Dede
Gertrud




Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1. Die Nachspeise — A desszert
2.Der Fondue-Topf — A fondue-edény
3.Die Buffetstation — A biiféallomas
4.Die Essenswahl — Az ételvalaszték
5.Die Getrinkeauswahl — Az italkinalat

Napi menii/recept: Berliner (Iekvaros fank)

e Hozzavalok: fanktészta, lekvar.
o FElkészités: A fankok kozepét toltsd meg lekvarral, és siisd ki.

MUNKANAPLO




Ev/hd/nap: 2024.10.21

Tapasztalatok: Ez volt az utolsé munkanapom, vegyes érzelmekkel zarom. Nagyon sokat
tanultam az elmult napokban a vendéglatasrol, a német nyelvrdl, és arrol is, hogy mennyire
fontos a tiirelem és a j6 hozzaallas. Ordmmel gondolok vissza minden élményre, és talan

még visszatérek!

Munkavégzés helye: Landgasthof Adler

Napi munka, beosztés: 9:00 - 13:00, 17:00 - 21:00




Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve:

Felszolgélas eldkésziiletek, ramolas, italok | Peter Vogele
Jonutz
készitése, felszolgalas Maria
Arian

Anna

Dede
Gertrud

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
1.Die Speisefolge — A fogasok sorrendje
2.Der Sektkiibel — A pezsgds vodor
3.Das Bierglas — A sorospohar
4.Die Rechnung anfordern — Szamlat kérni
5.Der Platzanweiser — Az iiltet6

Napi menii/recept: Schupfnudeln (burgonyss nudli)

e Hozzavaldk: 200 g Schupfnudeln, vaj, savanyu kaposzta.
e FElkészités: Piritsd meg a nudlikat vajon, majd keverd 0ssze savanyu kaposztaval.




MOBILITAS ELEMZESE, TAPASZTALATOK, VELEMENYEK, JAVASLATOK

1. Milyen hétvégi, szabadidds programokon vettél részt:

Sok varost meglatogattunk a Bodeni t6 koriil és rendkiviil sok szép élményben részesiiltiink
igy.

2. Milyen volt a szallas, ellatds mindsége?

Széllasunk egy rendkiviil komfortos €s jo helyen elhelyezkedd haz volt Owingenben.

3. Milyen kozlekedési eszkozt vettél igénybe a napi munkaba jarashoz?

Mindennap busszal utaztunk a munkahelyre, koriilbeliil 10 perc volt az ut.

4. Milyen személyes ¢és szakmai elvarasaid voltak a kiilfoldi szakmai gyakorlattal
kapcsolatban?

Kedves, és tanitd munkakozosség, akik szivesen megmutatnak mindent.

5. Hogyan valdsultak meg szakmai elvarasaid? Szakmailag miben fejlédtél a program alatt?

6. Mindenki rendes volt és sok 1) dologgal ismerkedtem meg.Hogy latod? Szakmailag miben
kell még fejlddndd a szakmai vizsgaig bezarolag? (Szakmai fejlodési terv)

Tobb dologra kell megtanulnom figyelni egyszerre

7. Mi volt a legnagyobb élményed a kint tartozkodas alatt?

Amikor athivott hozzéajuk vendégségbe az egyik ott dolgozo beszélgetni.

8. S mi ¢rintett a legkellemetlenebbiil?

Nem érintett semmi kellemetlentil



9. A gyakorlat végén gondold végig, mennyire volt hasznos a szakmai gyakorlatra torténd
felkészités! Egy 5-0s skalan karikazd be a valaszod!

1 2 3 4

[N

egydltalan nem nagyon hasznos volt

Ha nem volt hasznos, akkor ird le miért nem!

10.A szakmai gyakorlatod mennyire illeszkedett az itthoni szakmai gyakorlati munkadhoz?
Egy 5-0s skalan karik4zd be a valaszod!

1
2
3
4
5
semmi kdze sem volt hozza otthon, hasonlo munkat végeztem jé, igy is lehet dolgozni!

Ha semmi k6z6d, nem volt hozza, mi jelentett 6romot a munkadban?

11.A mentor vagy kisérdtanar értékelése a tanulorol:

Bence az elso pillanattdl kezdve ,,beépiilt” az *Adler’ konyhai — kdzosségébe. A tulajdonos —
Vogele Ur — is nagyon megkedvelte. Szakmai tudasa, megfelel$ nyelvismerete kedveltté tette
a kollégéai kozott. nem riadt el semmilyen feladattol, batran és otthonosan tevékenykedett.
Sokat segitett angolul besz¢ld tarsanak is az eligazodasban.

12.A mentor vagy kisérétanar esetleges javaslatai a munkahely kivalasztasaval, az ott végzett
munkaval kapcsolatban:

Roviden: a két fél tokéletesen egymasra talalt! Ritka eset, de ez valos volt.



